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NOTA DE PREMSA 

Jean Leon presenta l’anyada 2018 de l’icònic  

Vinya La Scala, el seu vi més artístic 
 

L’etiqueta llueix una obra de la pintora gironina Assumpció 

Mateu, que ret homenatge a la cultura mediterrània 
 
Torrelavit, 2 de desembre de 2025. Jean Leon llança al mercat la nova anyada del seu vi 

més emblemàtic, Vinya La Scala Cabernet Sauvignon Gran Reserva 2018, el vi ecològic del 

Penedès que abraça l’art, convertint cada anyada en una peça artística única. Aquest vi de 

producció limitada, elaborat únicament en collites excepcionals, llueix enguany una obra 

de l’artista gironina Assumpció Mateu, coneguda per la seva pintura d’estil abstracte i 

intimista vinculada a la natura. 

L’obra escollida per a l’etiqueta és una oda a l’essència i riquesa 

cultural del Mediterrani, anomenada ‘Ponts de l’ànima: 

Mediterrani’. Mateu hi fusiona cal·ligrafies i vestigis ancestrals a 

través del símbol del pont, que representa la unió i el diàleg entre 

cultures, on els tons blau marí i els colors terra esdevenen 

protagonistes. Utilitza la tècnica mixta, barrejant fotografia, 

pintura i paper, i textures matèriques de pigments naturals, 

acrílics i pols de marbre que doten la seva creació d’una aura de 

misteri i bellesa sublim. 

Segons Mireia Torres, directora del celler Jean Leon: “Vinya La 

Scala representa el nostre compromís amb l’excel·lència i la 

creativitat. La col·laboració amb artistes com l’Assumpció Mateu 

ens permet expressar, a través de cada anyada, la profunda 

connexió entre el món del vi i l’art, dos llenguatges universals 

que comparteixen sensibilitat, emoció i capacitat de perdurar en 

el temps”.  

Certificat com a Vi de Finca Qualificada, Jean Leon Vinya La Scala 

s’elabora a partir del cabernet sauvignon procedent d'una petita 

parcel·la de sòls argilo-calcaris de 8 hectàrees plantada el 1963 

per Jean Leon i l'enòleg Jaume Rovira. L'anyada 2018 va estar 

marcada per les pluges, amb una primavera fresca i humida i un 

estiu càlid. Elaborat per l’enòloga Montse Escoté, el vi envelleix 

24 mesos en botes de roure francès, seguit d’una criança 

mínima de 3 anys en ampolla. 
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El resultat és un vi intens i profund en nas, amb predomini d’aromes a fruits negres madurs, 

elegants notes especiades i matisos balsàmics que li aporten frescor i complexitat. El seu 

distintiu fons de torrats, resultat de la criança en bota, enriqueix el conjunt aromàtic i li 

confereix sofisticació. En boca es mostra untuós i concentrat, amb tanins rodons i ben 

integrats que realcen el seu equilibri i estructura. Un vi complex, llarg i elegant, ideal per 

gaudir en ocasions especials. L’anyada 2018 ha estat reconeguda amb 95 punts per la 

Guia Gourmets i 93 punts pel prescriptor James Suckling i ha obtingut Medalla d’Or al 

certamen internacional Mundus Vini. 

Simbiosi entre vi i art 

La relació de Jean Leon amb l’art es remunta a finals dels anys setanta, quan Vinya La 

Scala va començar a plasmar l'art a les etiquetes d'anyades especials. Aquesta pràctica es 

va consolidar a mitjans dels anys noranta, convertint cada ampolla en una peça 

col·leccionable que ret homenatge al restaurant La Scala de Beverly Hills, regentat per Jean 

Leon i convertit en punt de trobada de les grans estrelles de Hollywood dels anys cinquanta 

i seixanta. Artistes com Josep Maria Subirachs, Antoni Tàpies, Joan Hernández Pijuán, 

Waltraud Maczassek, Javier Mariscal, Josep Guinovart o August Rosell, entre d'altres, han 

deixat la seva empremta en aquest gran reserva, símbol inqüestionable de la simbiosi entre 

el vi i l'art.  

 

Jean Leon Vinya La Scala 2018 pot adquirir-se a la botiga online petitceller.com. 

PVP recomanat: 47 € 

 
Sobre Jean Leon 
Jean Leon és un petit celler del Penedès, fundat el 1963 pel càntabre Jean Leon (nascut com a Ceferino Carrión), 

un visionari que va materialitzar els seus dos grans somnis: obrir el restaurant més luxós de Hollywood i elaborar 

un vi exclusiu per delectar la seva selecta clientela. El celler, propietat de la Família Torres des del 1994 i dirigit 

des del 2010 per Mireia Torres, va ser el primer a elaborar un vi monovarietal de cabernet sauvignon a Espanya 

i a obtenir el reconeixement de 'Vi de Finca Qualificada' al Penedès, la màxima distinció que atorga la 

Generalitat de Catalunya. Amb unes 60 hectàrees de vinya en propietat, tots els seus vins estan certificats com 

a ecològics des de l'anyada 2012 i s'exporten a més de 40 països. 
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